@ AUSSEHEN

seidig gliinzend, mit glelchmirbigem Schnitt-
bildl, grobe Textur mit gebrochenem Pfeffer,
fleischrosa Tome mit velnweibem Speck

§\/} GRIFF

elastisch und weteh, kRompakt § gleichmirbio,
chavakteristisch rustikal

2 & GERUCH

Lntensiv fleischbetont, nach frischem Schwein
uno Rindflelseh, witrzig-rauchig

@ GESCHMACK

weiche Textur, harmonisch aboerundet,
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angenehme Pleffernote am Gaumen, wetch _ .' L R | S Tt )
strukturtert N i\ ‘ . * ‘ |
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- " ERHALTLICH ALS

- oanze stanoge

- halbe stange

- geschnitten 5009

- witrfellg geschnitten

wohlig sattigend, harmonisch geriiuchert

www.nemetz-fleisch.at
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wir empfehlen ein Laugenstangerl eln Glas weibbier zZum Wurstsalat, zur Brettl- frische Flelschtellstitcke mit Schinkeneinsehlitssen,
mit Mol odler eln nussig- Jaus “w, fiurs Evdipfelgulasch abgefullt in aromadurchlissigen Faserdiirmen,
Revniges Vollkornbrot poler Zur Heurigenjausen b Hetbrauch geriiuchert wnd prall gerfiuchert
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