@ AUSSEHEN

aufregendes Schnittbild, gustids und appetit-
anregend, Lebhaftes Spiel von dunklen
Rottinen mit kRrdftigen Kiisewitrfeln

KASEWURST
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felne Kiisenoten und ausdrucksvolles Flelscharoma,
evdig und bodenstiindio, vermittelt ein angenehmes
Hiitten-Feeling

@ GESCHMACK

vielsehichtig und unglaublich aromastark, temperament Sy
voll und aufregend, harmonische Abstimmung '
zwischen Kiise und Wurst, betsrend
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letehte Siche im Abgang, verblelbt wiirmend am Gaumen,
eln Plefferl klingt nach und macht Lust auf mehr
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am besten wohl nach einer Bergtour am Gipfe
Traubensaft oder Rotweln, doch auch tm Semmerl ein Hochgenuss,
probiert doch auch mal Kiisewurst-wirfel am
Spi% mit qurkerl und Perlzwiebel

ZUM PRODUKT

diese beliebte Flelschwurst ist verwanot mit der Wiener - wir
verarbeiten edle Schweine- und Rindflelschteile mit

witrzigen Emmentaler-Kise-Witrfeln, Emmentaler bletbt auch
bel Witrme schin schnittfest, daher elgnet sich die Kisewurst
auch als Jausenwurst hervorragend, sie trocknet lange nach und r
entfacht so noch lntensiver das Aroma

eln Rinuspriger Kornspitz
odler ein frisches Kniickebrot natitrlich auch Bler, wer mag
problert Schwarzbier




