@ AUSSEHEN

roh ine nobler Blilsse, ebnmal angebraten mit
Ravramell-farbiger Kruste, felnporig mit Locker
gestreuten Gewlnztupfen

GRIFF

prall, knackig und angenehm warm

GERUCH

zuriickhaltend fletschig, deutliche Bratnuancen,
mild und verhalten, angenehm gewiirzt

@ GESCHMACK

saftig und knackio im Biss, dennoch angenehm weich,
harmonisehes Kiiduterensemble mit Notew von Rosimarin §
Thymian

@ BAUCHGEFUHL

o

eln sommeerlich-Lelehtes Vergnitgen, wiirmend und wohlig,
verspritht das Gefithl der Helmeat, verhallt angenelm am
qaumen, hinterliisst Wiirme

www.nemetz-fleisch.at

§ GEBACKEMPFEHLUNG

die Entscheldung miissen wir
thnew Uberlassen - von Sesmumerl
bis Schwarzbrot, zur Bratwurst
passt vieles

? ﬁ GETRANKEEMPFEHLUNG

lklassisch etn Glas Bler, am Liebsten
el wWeibbier, als Swack aueh mit
Cola und Apfelsaft, wer mag auch
mlt Wasser
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BRATWURST DUNN

?C| ANLASS

traditionell vom Griller mit Senf, Mayo
wnd Ketehup, g'schmackig wirds als
Nudel-Bratwurst-Mangold-Pfanne, passt auc
zu Linsen und Bohnensuppe, Ldeale
Frihstiicks-Wurst mit EBler und Schwarz-

unsere Bratwurst wivd aus saftigen Schweinefleischteilen
hergestellt, zuerst zerklelnern wir die Tellstiicke b Kutter,

fitgen anschliebend Trinkwasser in Form von Eis hinzu,
vermengen das Briit mit edlen Gewlirzen, Kriutern und Knoblaue
und fillen das Briit anschliehend in essbare Schafsaitlinge
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